
Nyårssupé
New Year’s Eve dinner

31 December 2011

Sallad på kokt Hummer och citrusmarinerade Pilgrimsmusslor. 
Serveras på en bädd av avokado, rimmad gurka, mango

och hallonvinaigrette
Lobster salad with citrus-marinated pilgrim scallops. Served on a bed of avocado, pickled  

cucumber, mango and raspberry vinaigrette
~~~~~~

Helstekt Oxfilé och Kalventrecôte skuret i skivor
med tranbärssås och trattkantarellsås

Serveras med mandelpotatisrulle, ljummen vattenkrasse, 
 tomat och sparrissallad 

Fillet of beef and entrecôte of veal roasted whole with cranberry and mushroom gravy. 
Served with almond potato roll, watercress, tomato and asparagus salad

~~~~~~

Desserttallrik med Chokladkaka, rommarinerad Ananas,
Hallonsorbet, Salmiakpannacotta med citrus och myntasallad

Dessert platter with chocolate cake, rum-marinated pineapple, raspberry sorbet, 
Salmiak pannacotta with citrus and mint salad 

~~~~~~

Kaffe
Coffee

Pris/Price 775 SEK
          Barn under 12 /Children aged less than 12: 425 SEK

~~~~~~
Mellan kl 18 – 19 serveras även en tvårätters supé

 förrätt, varmrätt och kaffe till ett pris av 600 kr
Barn under 12 år 325 kr 

Two-course supper served 18.00 – 19.00: 
Starter, main course and coffee: 600 SEK; 

Children aged less than 12: 325 SEK 
~~~~~~

                     
Reservations/bokningstelefon +46 (0) 647-504 50


